
kalde høstdager og varmende krydder

Visste du at...
Cemo handler kaffe direkte fra kaffe-
bøndene? Slik sikrer vi at bonden får rett-
ferdig betalt, og kan utvikle gården og betale 
arbeiderne som kan sende sine barn på 
skole. Dette kaller vi rettferdig handel. 

Produkter 
Pumpkin spice sirup
6861

En krydret og spennende sirup som gir 
masse smak til kaffedrikker, bakverk og 
som topping på desserter, is, smuldrepai 
og yoghurt. 

Pumpkin spice krydder 
22017

En varm og aromtisk krydderblanding 
med kanel, ingefær, muskat og nellik. 
Krydderet er nydelig i eplekake, smuldre-
pai, pannekaker og muffins.
Tips! Dryss over grøt, yoghurt, granola 
eller iskrem for en søt og krydret 
opplevelse.

Golden Haze presskannekaffe
6742

En elegant mellombrent, fyldig blend fra 
Brasil med en utmerket syrestruktur og 
frisk ettersmak. Kaffen er presskanne-
malt og har smaksnoter av sitrus og 
sjokolade. 

Besøk cemo.no for å finne mer informasjon om produktene. 
Her finner du også link til bilder og videoer. 

Pumpkin Spice Latte
På kjølige høstdager er en god og krydret 
Pumpkin Spice Latte nydelig. Lag den hjemme 
med Golden Haze kaffe, Pumpkin Spice 
Krydder og Sirup. 

Ingredienser: 
•	 Melk
•	 Golden Haze presskannekaffe
•	 Pumpkin Spice Sirup
•	 Pumpkin Spice Krydder 
•	 Krem (pisket eller ferdig krem)   

Fremgangsmåte: 
Lag sterk kaffe, gjerne i presskanne, og hell 
over i et stort glass (ca 1/4 av glasset). Steam 
eller varm opp melk (bruk gjerne en melke-
skummer). Tilsett Pumpkin Spice Sirup i kaffen 
og hell over melken. Topp med pisket krem og 
Pumpkin Spice Krydder og gjerne enda mer 
Pumpkin Spice Sirup. Nyyyt.... 


